[A CARTE

< LES ENTREES -
VELOUTE DE CAROTTES (végan)

lait de coco, gingembre, coriandre

RILLETTES DE CANARD

toast de pain grillé, pickles de (égumes

TARTELETTE TATIN AUX 0IGNONS CONFITS

Lardons fumés, mesclun

(EUF MEURETTE

euf parfait, sauce meurette, lardons fumés, champignons de Paris,
oignons grelots, crolitons au beurre

MAKIS DE TRUITE FUMEE AU FROMAGE FRAIS & RAIFORT

jeunes pousses d'épinard

HUITRES N°3 DU GOLFE DU MORBIHAN - Nicolas JACOB
les6:10.50€ | Lles9:15.50€ | Lles12:19.50 €

- LES SALADES -
BUDDHA BOWL

saumon gravlax, quinoa, patate douce, pois chiches frits au paprika,
tomates cerises, avocat, noix de cajou, sauce cacahuétes

BUDDHA BOWL VERSION VEGE
SALADE FORESTIERE

mesclun, champignons poélés, lard grillé, eeuf parfait, crodtons,
tomme de montagne, vinaigrette xérés

- LES PLATS -

TARTARE DE SAUMON

échalotes, cornichons, capres, itron jaune, herbes aromatiques,
frites « rustiques », salade verte, mayonnaise gingembre

AILE DE RAIE POCHEE

beurre aux capres, carottes couleurs roties

FILET DE BAR

beurre blanc au cidre, risotto d’épeautre

8.50 €

9.00 €

9.00 €

12.50 €

12.50 €

19.00 £

17.50€

19.00 €

19.00 €

19.50 €

21,.00 €



PIECE DU BOUCHER 160 6 Env.

frites « rustiques », salade verte, sauce Bleu d'Auvergne ou poivre

ONGLET DE BCEUF 180 6 ENV.

frites « rustiques », salade verte, sauce Bleu d'Auvergne ou poivre

COTE DE BCEUF 360 6 ENv.

frites « rustiques », salade verte, sauce Bleu d'Auvergne ou poivre

FILET DE CANETTE 180 6 ENv.

sauce griottes, gratin de pommes de terre

LENTILLES VERTES, BUTTERNUT ROTI

tartare de mangue au basilic, vinaigrette exotique

LES PLATS S)WM

19.50 €
BURGER DE RIKI

19.50 €
ANDOUILLETTES DE TROYES

écrasé de pommes de terre, sauce moutarde
19.50 €

TARTARE DE BGEUF CHAROLAIS PREPARE 180 6 nv.

mayonnaise moutarde a Uancienne, échalotes, oignons rouges, herbes hachées,
huile de truffe, noisettes concassées, frites « rustiques », salade verte

pain bun’s, steak haché, champignons poélés selon arrivage, raclette,
lard grillé, mayonnaise ail et curcuma, frites « rustiques », salade verte

19.50 €

22.50 €

39.50¢

21,.00 €

19.00 €

maiee VIANDES ET POISSONS.

RESTAURATEUR

NOUS NOUS ENGAGEONS A TRAVERS CE TITRE, A NE
TRAVAILLER QUE DES PRODUITS FRAIS, NOTAMMENT NOS




MENU BRASSERIE

Entréde + plat o plat + dessert - 21,.90€
Entrée + plat « dessert - 29.90€

Velouté de carottes, Lait de coco, gingembre, coriandre (végan)
Ou

Rillettes de canard, toast de pain grillé, pickles de légumes

Ou
Tartelette tatin aux oignons confits, lardons fumés, mesclun

ANDOUILLETTES DE TROYES

8crasé de pommes de terre, sauce moutarde
Ou

AILE DE RAIE POCHEE

beurre aux capres, carottes couleurs roties
Ou

LENTILLES VERTES, BUTTERNUT ROTI (végan)
tartare de mangue au basilic, vinaigrette exotique

DESSERT AU CHOIX (Voir descriptifs en page 10)
(arrot cake ou Riz au Lait vanillé
ouFinger chocolat ou Verrine poire gingembre (végan)

——— MENUBELLE EPOQUE -

Entrée + plat o plat + dessert - 32.90¢€
Entrée + plat + dessert - 39.90¢€

(Euf meurette, euf parfait, sauce meurette, lardons fumés,

champignons de Paris, oignons grelots, crodtons au beurre
Ou

Makis de truite fumée au fromage frais & raifort, saumon gravlay, mesclun

FILET DE CANETTE 180 G ENV.

sauce griottes, gratin de pommes de terre
Ou

FILET DE BAR
beurre blanc au cidre, risotto d’épeautre

DESSERT AU CHOIX (Voir descriptifs en page 10)
Carrot cake ou Riz au lait vanillé
ou Finger chocolat ou Verrine poire gingembre (végan)




MENU DU JOUR

SERVIUNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDRED
(hors jours fériés)

QUANTITES LIMITEES

Entrée « plat o plat + dessert - 20.00¢€
Entrée + plat « dessert - 25.00¢€
ENTREE DU JOUR
8.00€
- PLATDU JOUR -
15.00€

DESSERT DU JOUR
8.00€

- MENU ENFANT 12¢ -

(Jusqu'a10 ans)
Sirop a 'eau ou diabolo

AILE DE RAIE 241/2 PIECE DU BOUCHER o STEAR HACHE
Accompagné de frites « rustiques », mayonnaise

Une glace 2 boules

Trilogie de mignardises

UNE SURPRISE !



LE FROMAGE

L’assiette 9.50 €
La planche, a partager ou pas | 11,50 €
Camembert roti du moment (15 minutes d'attente) 10.90 €

LES DESSERTS

CARROT CARE 9.00 £
crémeux vanille, noix de pécan torréfiées

RIZ AU LAIT VANILLE 9.00€
caramel au beurre salé

FINGER CHOCOLAT 9.00 £
mousse chocolat, cacahuétes, caramel au beurre salé, biscuit cacao
VERRINE POIRE GINGEMBRE (Végan) 9.00€
spéculoos, mousse marron

CAFE GOURMAND 9.00€

(Suppl. Thé 1€)

LES GIAGES

NOS CREMES GLACEES ET SORBETS SONT DES PRODUITS DE LA MARQUE CARTE D'OR

- NOS PARFUMS -

Crémes glacées : vanille, fraise, chocolat, café, menthe-chocolat, caramel a la fleur de sel
Sorbets : citron, passion, framboise

Coupe 1boule .00 £
Coupe 2 boules 5.50 €
Coupe 3 boules 6.50€

Supplément créme sucrée ou coulis chocolat 1.00 €

0



1S COUPES GIACLES

- LES INCONTOURNABLES-
8.90 ¢

CHOCOLAT LIEGEOIS

1 boule vanille, 2 boules chocolat, coulis de chocolat, créme sucrée

CAFELIEGEOIS

1boule vanille, 2 boules café, café expresso, créme sucrée

DAME BLANCHE

3 boules vanille, coulis de chocolat, créme sucrée

MERINGUEE

2 boules fraise, 1 boule framboise, coulis de fruits rouges, éclats de meringue,
(réme sucrée

PECHEMELBA

3 boules vanille, coulis de fruits rouges, péche au sirop, créme sucrée

TUTTIFRUTTI

1 boule vanille, 1boule passion, 1 boule fraise, coulis de fruits exotiques, créme sucrée

- LES ALCOOLISEES -
9.90 £

COLONEL

3 boules citron, vodha

AFTER-EIGHT

1boule chocolat, 2 boules menthe-chocolat, Peppermint, créme sucrée

BREIZHLEY'S

2 boules caramel au beurre salé, 1 boule vanille, Bailey's, créme sucrée




